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Locanda

Menu d’inizio primavera

Antipasti

Insalata dei prati (tarassaco) con uovo sodo
Carpaccio di trota di Rodi alle erbette di montagna
Salumi azienda agricola “La Parpaiora” Osco

Lasagnetta agli asparagi

Primi

Gnocchi fatti in casa al burro e salvia o pomodoro

Gnocchi alla barbabietola fatti in casa allo “strachin di Nante”
Ravioli pom e pasta fatti in casa

Ravioli caserecci ripieni di anatra con burro all’arancia

Secondi

Guancetta di vitello brasata con polenta e verdure
Frittura di capretto con rosti

Sminuzzato di pollo al curry con riso

Baccala in umido con polenta

Dolci
Bunet (dolce piemontese)
Semifreddo al mango

Sorbetto all’'uva con grappa nostrana

Dazio Grande
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